IL MENU’

‘Invernale

copento Y€
acqua Plo OAF U < aptipasti**

2uppa di aé}\oMe %nafziwafza n @onwo con Gncuame yird
'Pof}\e&lziwe @vLJ:f:e di pome e nicotta, enewa ol capino AL

A wido di cavolo viola

Uovo od f:e,a,o.méwo con f:o.nkwgo ATE

Battuta di cavallo con buondo Prikko 206
o%iu,wf:o. d.e f:o.nﬁu‘go +3,5€

Gwoceco @nd—lco oowAdebéom di sadunei e aodra conkadina 29€
\Y debiowe d.t @onw, ¢ confe woatande della @Q&onia 2%¢ W®

primi*
1 f:aa,fioféwo" dello @nlionéa : nagj. LDianco con oi‘koﬂa Inaratadd oine A€ B0 ©
R irokko Vnogwmaf:o 0.8J?£ o%nu,mi/ chw,éa,iawo AO@ ko, /8¢

jopeonm di sakaicea e wandanino canawellaoto of Eiwo

Hacchenont ol yw,f:kéwe con naa,a diaradaiceia 206 ©
Guocchetti ol f:onf:u,@o weno e ;ACC«O"L(:WO d.i 8,\10&(1 20€ @™

‘I paceheno” wankecako con guanciole ol feje, 20€ @
enewa ol AO‘E@M‘.&O e %na&olsa di Acauronaa o.@ wuicaka

Tonkellow: della woaktna bena con n&oof:f:a, AV('.WQ.OC , 22
enewa al jonwigiowo, ABTH, woel

in brodo
Quadnelti con la ‘cunad’ 1€

Porsakelli in Inodo A8€
CaMeMeH:L in Inodo (o alla ymm) 4€ @A

Per la nostra pasta fresca usiamo solo uova di galline libere All'interno del nostro menu
allevate a terra e farine selezionate di grano italiano. sono presenti prodotti di eccellenza
Stesa a mano, col matterello, proprio come una volta. che valorizzano il nostro territorio
english menu legenda allergeni

=\ 0 a0 )

‘/uu Latte e derivati @ Uovo g@ Frutta a guscio

@ Glutine @ Solfiti (@ Senape

@ Sedano

**Ppijatti senza glutine +2€




seconOi
Cowéa)éo olla caceiokona N3¢

Fanaowa cotta a Larsa bewpenakuna avoolta in Vawc,d:f:o. cow %€
niatnetbo of vino noao e eikoﬂa canawellata

Braaako di g&M:f:o di wamno con ;Aofewf:a enoccanke N3€

3 }\u,né d.¢ canoka

Haiadino od weiele ed. aceto Lodraumico bnad. Hodena 20€
cow anachid.i bostake ¢ jrugue conawellake

T'o.a}éaf:a di wanao alla 8,»1;9J2LQ 99¢
Gnég)éaf:o. weiaka cow Eaaﬁéo.f—,o., radricee e corkbine® 24€

Filetto di wanz0 con ancelta enoccante o Pluwmicato O£
e caujana, aakra ai gnuﬂsi noai e acebobabsawddo ) Vakolaa
enoccante od bunno

Patake ol @onwo 2
*Cotte a bassa temperatura Vendune d.i /J:o.%iowe NO£€

—

per i piu piccoli
Fonfaline mcara ATE
asatelli iw Inodo A8€ @)
CaMeMe,H:L in Inodo (o alla kawwa) A€ @1
Salriceia con ytaf:o.ke ATE

il cafje
w@@i 2£ c,o.]%é d.i woka con Dircotbini b€

orink&gin

di ERICO

Questi speciali Gin&Tonic sono realizzati coi gin della Fattoria,
speciali ricette costruite sulle nostre botaniche, gin prodotti in collaborazione con una
distilleria del nostro territorio

‘Lo § ;maiaf:o” N3€ “2eno Towie' N3¢

Gin tonic analcolico

Gin alla noce moscata, indian fever tree

. . . . “ » o .
Gin Towie diEnico A2€ Lad,;é Rore’ Gin Towie NI3€

) ) Il gin di Erico, "j‘di tonicl: Gin Bombay infuso alle Rose rosse,

rosmarino, pino mugo e pepe nero "cubebe succo di lime, fever tree mediterranea
ccwcﬁjao Towic 9€ Gin Towie di Eliaa 19€

) o ) Il gin di Elisa profumato al basilico,

Gin "Conigli” a base di fragola, mango, vaniglia e mirtilli

lampone e menta, fever tree mediterranea con fever tree mediterranea
GWEomd’ Tonie A2€ Gin Eando /12€

Gin“EVRA”, fetta di lime, Pompelmo, rosmarino, cedro e

fever tree mediterranea indian fever tree

Vini & co.

di EMER
Non ci resta che augurarti buon appetito
Consulta la nostra e ricordati di taggare i nostri profili:
vasta Cal)ﬁl)a @Pattoniawania il nostro profilo lifestyle,

dedicato alle persone, agli spazi
Inquadra il QR code e ai nostri animali
con la fotocamera @@a&oniamnia_g,ounmd: il nostro profilo gourmet,
per scorlrete lel eFlc:hette dedicato alle novita
dei nostri vini e ai nostri prodotti



i boICI orinkGgin

di ERICO

Questi speciali Gin&Tonic sono realizzati coi gin della Fattoria,
speciali ricette costruite sulle nostre botaniche, gin prodotti
in collaborazione con una distilleria del nostro territorio

‘Lo S’Vebc'al:o" NI£€
Gin alla noce moscata, indian fever tree

2 eno Towie' NI€

Z,U,MQ Lwﬁ,fuoe i Danaktkolo $€

Cheere cake con @'Luﬂ:i diborco canamellaki S

Gin tonic analcolico

Tonka d.i wele }mogumaf:a g ([
ol samolino cow 2,@1?01:0 oo enewna Gin Towie diEnico N2€

Il gin di Erico, Indi tonic,
rosmarino, pino mugo e pepe nero “cubebe”

Tonka di jamne, awanethie cioceolabo 8€ Cow:l%féo Towie A2€

AULO'JZQ(‘/OW MLOMQ"L}LOM Gin “Conigli” a base di fragola,
lampone e menta, fever tree mediterranea

Gw'Eoma’ Towie N2€

Gin"EVRA", fetta di lime, fever tree mediterranea

“Lad,;a Lo’ Gin Towie A€

Gin Bombay infuso alle Rose rosse, succo di lime,
fever tree mediterranea

Gin Towie di Elira A€

Il gin di Elisa profumato al basilico, mango,

CoMa Einauiai eOM;AOAf:a of wowento €

Gelako anf:ig,iawoﬂe con. 8€

Tonka cioccolatina con woeeiole koskake NO€ ()% &

IOl ) . s vaniglia e mirtilli, con fver tree mediterranea
3 ca@?@ cowe uwojena d.i BANSKI
GinEeando AN2€
Per dolci/torte portati da fuori sara applicato un costo di servizio pari a 2,5€ a persona Pompelmo, rosmarino, cedro e indian fever tree

legenda allergeni .
english menu english menu

Latte e derivati Uovo Frutta a guscio

%) Glutine Solfiti

. /‘,‘ Senape

(W) sedano

Sono tuttavia possibili lievi contaminazioni. In caso di
allergie, patologie e/o intolleranze il cliente & tenuto
a comunicare le suddette al personale presente in sala




